SALSA POMODORO
	INGREDIENTI 
	GRAMMI

	pomodori pelati
	2500

	cipolla bianca
	180

	sedano verde
	80

	carota
	120

	aglio
	5

	pomodori maturi
	2500

	olio d'oliva extra vergine
	60

	sale 
	30

	 pepe
	2

	basilico
	5

	timo
	2

	Per aromatizzare

	olio d'oliva extra vergine
	20

	Basilico
	5


Lavare e mondare le cipolle, il sedano e le carote e tagliare tutte le verdure a dadini. Pelare e schiacciare l'aglio e tagliare le foglioline di basilico a striscioline. Rosolare le verdure con l'olio extra vergine, aggiungere metà del basilico, il timo, i pomodori pelati, i pomodori maturi, cuocere e regolare con sale e pepe. Passare la salsa al passaverdura e aromatizzare con il resto del basilico fatto rinvenire in poco olio extra vergine.

