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*Forno a 160/180°C

*Valvola aperta


P R O C E D I M E N T O

· Scegliere la formula desiderata.

· Montare, a fuoco dolce, in una planetaria le uova con lo zucchero.

· Appena il composto si presenta a nastro incorporare la farina setacciata.

· Lavorare delicatamente il composto con la mano per evitare la formazione di grumi e anche per non smontarlo di smontarlo.

· Imburrare le apposite teglie e spolverare un velo leggerissimo di farina.

· Riempire le teglie fino a tre quarti dal bordo ed infornare il tutto.
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